1 | ;'
ZACHWYCA WLOSI(A KUCHNIA
| NOWYM DZIEDZINCEM

ATRIU

/

l’

W

Atrium w starozytnych domach
rzymskich to reprezentacyjne
miejsce o charakterze dziedzinca,
gdzie koncentrowaty sie
najwazniejsze wydarzenia.

W lubelskiej wtoskiej restauracji
Atrium takim niezwyktym
zakatkiem jest patio petne zieleni

i kwiatow, schowane przed
miejskim zgietkiem. W upalne dni
panu je tu przyjemny chtéd, w
zimniejsze wieczory mozna ogrzac sie przy cieptych
ptomieniach lamp ogrodowych. Przed deszczem skryje
gosci nowy rozktadany dach. To zabytkowe otoczenie o
charakterze otwartego lub zamknietego klimatycznego
tarasu jest idealnym miejscem na zorganizowanie
wiekszych spotkan rodzinnych lub firmowych.

Restauracje Atrium stworzyta Iwona Baruk, ktora przez
10 lat uczyta sie sztuki kulinarnej w roznych regionach

Wtoch. Wtascicielka stara sie
przekaza¢ lublinianom nietylko
tradycyjne smaki, ale tez
wspotczesne spojrzenie na wtoska
kuchnig. W okresie wiosennym i
letnim wzbogaca swoje menu o
ziota, owoce i kwiaty z wtasnego
ogrodu. Zaskakuje rowniez
sposobem podawania dan w
intrygujacych naczyniach, a takze
ciekawymi dodatkami.

Najwiekszym komplementem dla wtascicielki Atrium
jest obecnos¢ licznej klienteli wtoskiej oraz stowa
lublinian - czujemy sie tu jak we Wtoszech. Teraz do
menu Atrium zawitata wiosna. Hitem jest delikatna
pizza ze Swieza ricotta i bazylia. Kroluja szparagi
zapiekane z szynka parmenska i réznymi rodzajami
sera. Ponadto warto skusic sie na Swieze owoce morza,
w tym pieknie prezentujaca sie na talerzu grillowang
osmiornice z pomidorkami cherry.
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