
Atrium w staro¿ytnych domach
rzymskich to reprezentacyjne 
miejsce o charakterze dziedziñca, 
g d z i e  k o n c e n t r o w a ³ y  s i ê  
najwa¿niejsze wydarzenia.

W lubelskiej w³oskiej restauracji
A t r i um  t a k im  n i e zwyk ³ ym  
zak¹tkiem jest patio pe³ne zieleni
i kwiatów, schowane przed 
miejskim zgie³kiem. W upalne dni 
panu je tu przyjemny ch³ód, w

W³och. W³aœcicielka stara siê 
przekazaæ lublinianom nietylko 
tradycyjne smaki,  a le te¿ 
wspó³czesne spojrzenie na w³osk¹ 
kuchniê. W okresie wiosennym i 
letnim wzbogaca swoje menu o 
zio³a, owoce i kwiaty z w³asnego 
ogrodu. Zaskakuje równie¿ 
sposobem podawania dañ w 
intryguj¹cych naczyniach, a tak¿e 
ciekawymi dodatkami.

zimniejsze wieczory mo¿na ogrzaæ siê przy ciep³ych 
p³omieniach lamp ogrodowych. Przed deszczem skryje 
goœci nowy rozk³adany dach. To zabytkowe otoczenie o 
charakterze otwartego lub zamkniêtego klimatycznego 
tarasu jest idealnym miejscem na zorganizowanie 
wiêkszych spotkañ rodzinnych lub firmowych.

Restauracjê Atrium stworzy³a Iwona Baruk, która przez 
10 lat uczy³a siê sztuki kulinarnej w ró¿nych regionach

Najwiêkszym komplementem dla w³aœcicielki Atrium 
jest obecnoœæ licznej klienteli w³oskiej oraz s³owa 
lublinian - czujemy siê tu jak we W³oszech. Teraz do 
menu Atrium zawita³a wiosna. Hitem jest delikatna 
pizza ze œwie¿¹ ricott¹ i bazyli¹. Króluj¹ szparagi 
zapiekane z szynk¹ parmeñsk¹ i ró¿nymi rodzajami 
sera. Ponadto warto skusiæ siê na œwie¿e owoce morza, 
w tym piêknie prezentuj¹c¹ siê na talerzu grillowan¹ 
oœmiornicê z pomidorkami cherry.
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